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Bedienungsanleitung
Raucherofen

Modell: RO23401
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2 Einleitung

Um Ihren neuen Raucherofen optimal nutzen zu kénnen, ist es wichtig, dass Sie diese
Anleitung vor dem Gebrauch durchlesen. Es empfiehlt sich auch, die Anleitung
aufzubewahren, falls Sie spater darauf zurtckgreifen missen.

Betreiben Sie den Raucherofen nicht in geschlossenen Raumen und/oder bewohnbaren
Raumen, z.B. Gebauden, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen und Booten.

Nur im Freien verwenden!

Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxidvergiftung!
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3 Technische Daten

GroRe: 44 x 28 x 80,5 cm
Dicke: 0,8 mm Stahl

Rost, GroBe: 34,5 x 25,5 cm x 2 Stck.
Rost, Material: Zink, oberflachenbehandelt @4/3 mm

Ascheauffangschale, GroRe: 36,5 x 21,5 cm

Fenster, GroRe: 43,5 x 24,5 cm

Einschl. Thermometer

12 Stck. S-Haken fiir das Aufthangen von Fleisch
Kapazitat: 1 kg Raucherchips

Rauchern in 3 Reihen

4 Sicherheitshinweise
o

BAAR

ACHTUNG! Dieser Raucherofen wird sehr heil3 und darf wahrend des Betriebes nicht
bewegt werden! Nicht in geschlossenen Raumen benutzen!

WARNUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden!
Nur handelsubliche Anzindhilfen entsprechend DIN-EN 1860-3 verwenden!

ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!

e Tragen Sie beim Rauchern Grillhandschuhe (Warmeschutzklasse Il, DIN-EN 407)
oder benutzen Sie eine geeignete Grillzange!

o Der Warmeofen ist nur mit Raucherchips nach DIN-EN 1860-2 zu betreiben.

e Lassen Sie den Raucherofen vor dem Reinigen vdllig abkihlen! Es kann ansonsten
zu Verpuffungen kommen und eine unkontrollierbare Hitze auftreten und
Verbrennungen verursachen! Dieser Raucherofen muss wahrend des Betriebes auf
einem stabilen und ebenen Boden stehen! Verwenden Sie niemals Wasser zum
Léschen der Raucherchips!

o Das Gerat nicht auf iberdachten Flachen oder in geschlossenen Raumen benutzen!
Lassen Sie den heilRen Raucherofen nicht unbeaufsichtigt!

¢ Den Raucherofen nicht in die Nahe von Eingangen und viel begangenen Bereichen
aufstellen.

e Beim Rauchern keine Kleidung mit weiten Armeln tragen!

¢ Kinder nicht mit Verpackungsfolien spielen lassen! Erstickungsgefahr!

e Verwenden Sie keine Farblosemittel oder Verdinner, um das Gerat zu reinigen!

e Bei der Verbrennung von Raucherchips bildet sich Kohlenmonoxid. Dieses Gas ist
gefahrlich und kann in geschlossenen Raumen zu Vergiftungen fuhren!

¢ Den Raucherofen bei Unwetter und starkem Regen nicht in Betrieb nehmen!

o Die Kapazitat des Raucherchip-Behalters betragt 1 kg.
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4.1 Umwelt- und Entsorgungsmalnahmen
e Achten Sie auf Sauberkeit und Sicherheit beim Umgang mit dem Raucherofen
und bei der Entsorgung von Reststoffen.
e Den Restabfall grundsatzlich nur in dafiir vorgesehenen Gefallen aus Metall bzw.
nichtbrennbaren Materialen entsorgen.

4.2 Bestimmungsgemale Verwendung

Rauchern darf der Raucherofen ausschlie3lich mit Raucherchips; als Zusatzstoffe sind nur
Gewtlrzmischungen zu verwenden. Es mussen dabei alle Vorgaben dieser
Bedienungsanleitung eingehalten werden.

Der Raucherofen ist nur fiir den Privatgebrauch!

Verwenden Sie den Raucherofen so wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben. Jede
andere Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf und kann zu Sach- oder
Personenschaden fihren.

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch einen nicht
bestimmungsgemalen Gebrauch des Produktes verursacht worden sind!

4.3 Montage

Achten Sie bitte auf die Abbildungen hinten in dieser Bedienungsanweisung.

e Lesen Sie die Montageanleitung sorgfaltig durch und folgen Sie den
Montageschritten.

¢ Nehmen Sie sich ausreichend Zeit fur den Zusammenbau.

e Schaffen Sie sich eine Arbeitsflache von ca. 2-3 m2.

o Nehmen Sie die Teile aus der Verpackung und prifen Sie sie vor der Montage auf
Vollstandigkeit. Sollte trotz Kontrolle im Karton etwas fehlen, kontaktieren Sie
unseren Kundendienst (letzte Seite).

e Es wurde jede Anstrengung in der Fertigungsstatte unternommen, um scharfe Kanten
an diesem Raucherofen zu vermeiden. Gehen Sie mit den Einzelteilen vorsichtig um,
damit Unfélle bzw. Verletzungen wahrend des Aufbaues und der Inbetriebnahme
vermieden werden.

e Arbeiten Sie gegebenenfalls zu zweit.

e Legen Sie sich das bendtigte Werkzeug (Kreuzschlitzschraubendreher und
verstellbarer Schraubenschlissel) in Reichweite.

e Ziehen Sie erst nach der kompletten Montage des Gerates alle Schraubverbindungen
fest an.

e Einige Teile sind werkstechnisch bereits mit anderen Teilen vormontiert. Das
Befestigungsmaterial befindet sich zum grofiten Teil in den Teilen eingeschraubt. Vor
der Montage erst herausschrauben!

¢ Bitte Gberpriifen Sie vor der Montage, ob alle nachfolgend aufgefiihrten
Teile in der genannten Anzahl vorhanden sind. Wenden Sie sich bitte
umgehend an den Hersteller wenn Teile fehlen oder beschadigt sind.
Nach erfolgter oder angefangener Montage kénnen Reklamationen auf Grund
von Beschadigungen oder fehlender Teile nicht mehr anerkannt werden.
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. & Der Raucherofen hat scharfe Kanten, an denen Sie sich schneiden
konnten. Tragen Sie zur Montage Schutzhandschuhe.
1l
° GEFAHR fiir Kinder: Lebensgefahr durch Ersticken oder

Verschlucken. Halten Sie Kinder vom Verpackungsmaterial fern
und entsorgen Sie dies sofort nach dem Auspacken. Halten Sie auch
Kleinteile von Kindern fern.

5 Hinweise zum Anziunden des Gerates

1. ACHTUNG! Verwenden Sie geruchsneutrale Anzinder! Keine Flussiganzinder,
Anziindgels und paraffinhaltige Anziinder verwenden!

2. VORSICHT! Zum Anzunden oder Wiederanzunden keinen Spiritus oder Benzin
verwenden. Es kann ansonsten zu Verpuffungen und zu unkontrollierten
Hitzeentwicklungen kommen.

3. VORSICHT! Nur Anztindhilfen entsprechend der Europaischen Norm fir
Anzundhilfen (EN 1860-3) verwenden! Benutzen Sie nur neutrales
Verbrennungsmaterial.

4. Verwenden Sie niemals Wasser zum Léschen des Rauchermehls oder der
Holzspane.

5. Prifen Sie, dass der Anziinder vollstandig verbrannt ist, bevor Sie die zu
rauchernde Ware in den Raucherofen hangen oder legen!

6. Lagern Sie das Rauchermehl nicht zu trocken, da es ansonsten zu schnell
verbrennen kann!

7. Rauchergut erst auflegen/aufhdngen, wenn der Brennstoff mit einer Ascheschicht
bedeckt ist.

8. Lassen Sie den Raucherofen vor dem Reinigen vollig abkuhlen. Benutzen Sie
niemals Wasser, um den heilRen Raucherofen abzuschrecken. Es kommt sonst
zu Verbrennungen und Verbriahungen!

. Das Wasser in der Schale darf das Maximum nicht tbersteigen.

10. Lassen Sie den Raucherofen vor dem Erstgebrauch 30 Minuten aufheizen bzw.

durchglihen.

6 Lagerung

e Schutzen Sie das Gerat vor Nasse und Unwetter.

¢ Decken Sie das Gerat gegebenenfalls nach vélliger Abkihlung mit einer dafir
geeigneten Hille ab.

o Verwenden Sie zum Reinigen des Gerates keine Scheuermittel!

7 Empfehlung

Die Fischhalter, den Rost sowie die Fettauffangschale und den Behalter fir Raucherchips
nach jedem Rauchergang mit Rauchharzentferner reinigen. Mit jedem Rauchervorgang
nimmt der Raucherofen den typischen Rauchgeruch an. Um den Rauchgeruch zu erhalten
brauchen Innenwande sowie von Rauchware unberthrte Teile nicht gesaubert werden.
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HeiBrauchern (50 °C-90 °C):Kurze Raucherzeiten tber wenige Stunden. Beispiel Fisch oder
Fleisch. Bei diesen hohen Temperaturen erhdht sich die Kerntemperatur des Raucherguts
bis in den Garbereich. Das Rauchergut hat hohen Wasserverlust und ist sehr aromatisch mit
einer starkeren Geschmacksausbildung

8 Raucherarten

Warmrauchern (25 °C-50 °C): Mit diesem Rauchervorgang wird Ihr Fisch oder Fleisch saftig
bleiben. Denn durch eiwei3spaltende Enzyme wird das typische Aroma geférdert und das
Rauchergut bleibt zart. Da die Haltbarkeit des Raucherguts begrenzt ist, muss es zlgig
verzehrt werden.

Kaltrauchern (15 °C-25 °C): Das Kaltrauchern erfolgt in erster Linie mit Harthélzern. Dieser
Prozess des Raucherns kann Stunden bis mehrere Tage dauern, je nachdem, wie lange das
Rauchergut haltbar gemacht werden soll. Im Gegensatz zum Heil3- und Warmrauchern findet
bei dieser Raucherart kein Garungsprozess statt, denn die Ware bleibt roh. Es ist zu
beachten, dass bei diesem Rauchervorgang die Auenlufttemperatur nicht Gber 3 °C sein
darf, denn bei héheren Temperaturen kann das Rauchergut schnell verderben. Fir alle
Raucherarten kann das Rauchergut wahrend des Rauchervorgangs beliebig mit
entsprechenden Gewurzmischungen verfeinert werden.

9 Der Rauchervorgang

1. Lassen Sie das Rauchergut bei niedriger AulRentemperatur zum Trocknen
ausreichend an der frischen Luft und setzen Sie es auf gar keinen Fall der Sonne
aus. Forellen missen ausgenommen und dann 1-1,5 Stunden an der frischen Luft
getrocknet werden.

2. Salzen Sie das Rauchergut (Fisch) gut oder wiirzen Sie es nach belieben. Auch kann

das Rauchergut vorher in eine Gewlrzlauge eingelegt werden. Sollten Sie das

Rauchergut nur salzen, dann spuilen Sie das Salz vor dem Rauchervorgang wieder

ab, andernfalls wird der Geschmack des Raucherguts zu salzig und wassrig.

Verteilen Sie die Raucherchips gleichmallig in der Schale (7).

4. Zunden Sie die Raucherchips mit einem neutralen Anziinder an. Lassen Sie den
Anziinder vollstandig verbrennen und warten Sie, bis die Raucherchips
runtergebrannt sind und glimmen. Danach kénnen Sie die Gewtirze wie Tanne,
Kirsche oder Wacholder nach Belieben dazu geben.

5. Im Ofen hangen Sie den Fisch an den Fischhalter und legen anderes Rauchergut auf
den Rost, aber so, dass das Rauchergut die Innenwande nicht berthrt.

6. Nach dem Rauchern das Rauchergut erst auskihlen lassen, damit es nicht zerfallt

w

10 Garantie und Kundendienst

Vor der Lieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen.
Wenn, trotz aller Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen
aufgetreten sind, senden Sie das Gerat zurlck an den Handler. Zuzatzlich zu den gesetzlich
verankerten Rechten kann der Kaufer unter folgenden Bedingungen Garantieanspriiche
geltend machen:
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Wir bieten eine 2-Jahres-Garantie flr das erworbene Gerat, beginnend mit dem Tag des
Kaufs. Wahrend dieses Zeitraumes beheben wir kostenfrei sdmtliche Defekte, welche auf
Material- oder Herstellungsmangel zurtickzufiihren sind, durch Reparatur oder Umtausch.

Defekte, die durch unsachgemassen Umgang mit dem Gerat und durch Fehlfunktionen
aufgrund von Eingriffen und Reparaturen durch Dritte oder durch den Einbau von Nicht-
Originalteilen entstehen, sind durch diese Garantie nicht abgedeckt
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1. Befestigen Sie die Montagehalterung (7) mit den Schrauben C und D an der Tr.

2. Fuhren Sie das Glasfenster (4) von oben nach unten durch die zugehérigen seitlichen

Halterungen.

Befestigen Sie das Thermometer (3) mit der Schraube B an der Tdr.

4. Befestigen Sie die Sperrklinke (5) mit den Schrauben C und D-1 an der Seitenwand
der Tr.

12 Montage
Schritt 1
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1. Befestigen Sie die Griffe (2) mithilfe von Schraube A an den Seiten des
Raucherofens.
2. Stecken Sie die Schraube (E) in den Raucherofen und sichern Sie sie mit der Mutter

(F).

Schritt 2
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1. Bringen Sie die Teile 13, 12, 11 und 10 im Raucherofen (1) an.
2. Bringen Sie Teil (8) im Gestell an und hangen Sie den Haken (9) an Teil (8).

3 @
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Schritt 3
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1. Setzen Sie Teil (6) in den Raucherofen (1) ein.

Schritt 4

Schritt 5

Ey' BETRIEBSBEREIT

Vor Inbetriebnahme des Gerates die Sicherheitshinweise und
= Hinweise zum Anziinden sorgfltig lesen!

@' POl ] Der Raucherofen muss wahrend des Betriebes auf einem
oo ’ stabilen und ebenen Boden stehen, da er sonst umkippen
kann!
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13 Konformitatserklarung

Die Konformitat des Produktes mit den gesetzlichen Vorgaben wird gewahrleistet.
Eine vollstandige Konformitatserklarung finden Sie unter: www.expo-boerse.de

Hergestellt fur:
EXPO-Borse GmbH
Industriestr. 12
D-49577 Ankum

Kontaktieren Sie uns:
E-Mail: info@expo-boerse.de
Tel: +49 (0)5462 886610
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